Асцидия (халоцинтия) пурпурная Halocynthia aurantium - уникальное животное дальневосточных морей, имеет бочкообразное тело с хвостовым придатком, пурпурно-фиолетового цвета, встречается одиночно или колониями. Содержит уникальный комплекс природных антиоксидантов. Асцидия - источник уникального вещества плазмалогена для здоровья мозга и защиты клеток от старения. Вытяжки из сырой и сухой туники асцидии обладают противоопухолевыми и противоспалительными свойствами. Переработка асцидии включает получение масляного экстракта, который содержит каротиноиды, включая астаксантин, галоцинтиаксантин, фукоксантинол и другие полезнейшие вещества. Асцидию возможно выращивать в марикультурных хозяйствах Приморского края.
Гребешок приморский Mizuhopecten yessoensis - представляет собой один из наиболее интересных и ценных видов моллюсков, обитающих в морских водах. Этот морепродукт не только обладает уникальными биологическими характеристиками, но и занимает важное место в гастрономической культуре многих стран. Сведения о минеральном составе  органов гребешка дают информацию о высоком качестве данного морепродукта, являющегося источником необходимых человеку микроэлементов. Вытяжка из приморского гребешка – комплекс свободных аминокислот, низкомолекулярных белков и пептидов, которые жизненно необходимы для поддержания и восстановления нервной деятельности организма. Гребешок один из самых популярных объектов марикультуры в Приморском крае.

Кукумария японская (Cucumaria japonica) - близкая родственница трепанга (морского огурца). В ней очень очень мало калорий, и высокое содержание йода, кальция, фосфора, хлора, витаминов и высокоспецифических веществ таких как голотурины и гексозамины. Постоянное употребление ее в пищу нормализует работу нервной системы, органов внутренней секреции (особенно щитовидки), пищеварительного тракта, половой системы. Значительно ускоряется метаболизм, нормализуется липидный обмен, увеличивается энергичность, сокращается потребность в сне. Экстракты из кукумарии  используются в фармацевтике для приготовления на их основе высокоэффективных лекарств и БАДов.
Мидия тихоокеанская Mytilus trossulus – двустворчатый моллюск, выращивание которого является одним из актуальных направлений марикультуры во всем мире. В Приморском крае мидия достигает товарных размеров за 2 года. Мясо мидии является питательным и ценным продуктом. Оно богато белками высокого качества и обогащено фосфатидами, которые очень положительно влияют на работу печени, более того фосфатиды способствуют нормализации функции пищеварения и обменных процессов в нашем организме. Также в состав входят легкоусвояемый белок, микроэлементы,  витамины — А, С, Е, РР, D и гр. В, фолиевая кислота и полиненасыщенные жирные кислоты Омега 3 и 6. регулярное употребление мидий в пищу способно укрепить иммунитет и повысить общий тонус организма.

Тихоокеанская устрица Crassostrea gigas — вид двустворчатых моллюсков из семейства устриц гораздо крупнее европейских. Мясо устриц содержит полезные вещества: в их мясе содержится омега-3 жирные кислоты, белок, жир, углевод гликогена, минералы (железо, цинк, медь, кальций, йод, фосфор), никотиновая кислота, витамины B1, B2, В12 и PP. Шесть устриц «закрывают» суточную потребность организма в железе и меди.  Устрицы — источник антиоксидантов, которые укрепляют иммунную систему и уменьшают воспаление. В Приморском крае тихоокеанскую устрицу выращивают в условиях марикультуры.
Дальневосточный трепанг Apostichopus japonicus – «морской огурец» или «морской жень-шень» один из ценнейших промысловых и выращиваемых видов донной биоты  юга Приморья. Дальневосточный трепанг в Китае и странах Юго-Восточной Азии издавна является пищевым деликатесом, обладающий стимулирующим и укрепляющим действием.  Полезные свойства: повышает иммунитет, работоспособность, широко используется в косметологии, замедляет процессы старения клеток, рекомендован для профилактики и лечения раковых заболеваний, для восстановления после химиотерапии. Исходя из химического состава голотурий можно сделать вывод о богатом содержании биологически активных химических соединений, которые действуют раздельно или в комплексе, обуславливая высокую фармакологическую ценность получаемых продуктов.
Дальневосточный трепанг (сушеный)– часто встречается в продаже в сушеном виде, он почти не имеет вкуса, но после регидратации в воде обретает упругую, похрустывающую текстуру свежего гидробионта с сохраненными ценными свойствами.  Это высокоэффективный адаптоген славится своими целебными свойствами: активный иммуномодулятор, эффективен в профилактике и лечении артритов и артрозов, положительно влияет на потенцию, обладает противоспалительными и противораковыми свойствами, ускоряет заживление ран, оказывает омолаживающий эффект. Сушеный трепанг содержит: коллаген, аминокислоты, хондроитинсульфат, гексозамины, тритерпеновые гликозиды, полиненасыщенные жирные кислоты, каротиноиды, белки, жиры, витамин В12, тиамин, рибофлавин, минеральные элементы, фосфор, магний, кальций, йод, железо, медь, марганец, селен.

